
  

Gala de Noël 



 

                        Menú 
 
 

Croustillant de poisson d'épée fumé avec mousse de gorgonzola  

et crème de blanquilla épicée 
 

*** 
 

Bouillon intense, tartare de cecina et jaune de palo santo 
 

*** 
 

Filet de bar, sauce rosée, cannelloni de légumes feuillus et foie,  

culmen de cylindre de pomme de terre épicée 
 

*** 
 

SORBET FIREPLACE DE NOËL 

(Poivre rose, orange, cardamome, cannelle, whisky,  

citron, pomme et muscade) 

 
*** 
 

Porcelet confit dans ses jus, compotée de pêches,  

sauce au beurre noisette et croustillant de fruits secs 
 

*** 
 

Sphère de mousse au chocolat blanc garnie d'amarena, 

croquant d'amande grillée, finie en velours violet 
 
 

BOISSONS 
 

Vin rouge : Céleste de Crianza 

Vin blanc : Viña Sol 

Vin rosé : Torres de Casta 

Cava 
 
 


