EL JABLERESTAURANT

VORSPEISEN GEFLUGEL (WARMES BUFFET)

KALT PERLHUHNSCHENKEL GEFULLT MIT CHAMPIGNONS UND AUF
VERSCHIEDENE MINI-VERRINEN HAHNCHEN-SUPREME MIT FOIE, GETROCKNETEN APRIKOSEN
KASEMOUSSE FRISCHER SPINAT UND GEBRATENE PFIRSICHE MINI POTATO
MOUSSE AUS SONNENGETROCKNETEN TOMATEN SURKARTOFEELELAN MIT ZWIEBELCHUTNEY

MOUSSE AUS LACHSTARTAR, ZITRONENMOUSSE GESCHMORTE APFEL UND SHIITAKE-PILZE

DIE BONBONS

ZIEGENKASE

FOIE MIT SCHOKOLADE FLEISCHGERICHTE (WARMES BUFFET)

WALDERBEEREN LAMMFLEISCHBRICK MIT APFEL- UND MARONENSAUCE
VERSCHIEDENE TRADITIONELLE HAPPCHEN SCHWARZES SPANFERKEL MIT GEROSTETEM ZWIEBEL-TOFFEE
SUPPEN UND CREMESPEISEN KALBSBRICK MIT STEINPILZEN UND TRUFFELSORE

VELOUTE VOM WEIREM SPARGEL MIT ROTER PESTO-EMI GEMUSEBLOCK MIT CANTAL-KASE

CREME AUS PORTOBELLO-PILZEN MIT BROKKOLI MIT BIRNEN UND BUNTEN KIRSCHTOMATEN
KARAMELLISIERTEM SPECK KNUSPRIGES GEMUSE MIT PREISELBEEREN UND WALNUSSEN
MUSCHELCREME MIT MONTIEL-AROMEN GOLDENE PERLZWIEBELN MIT ARTISCHOCKENBLUTEN

LEICHTE MARONENSUPPE MIT GEFLUGEL

FISCH - SHOW COOKING
VORSPEISEN (KALTES BUFFET) SEEBRASSENFILET
VERRINEN MIT KONIGSKRABBEN UND MANGOSORE WOLFSBARSCHFILET

VERRINEN MIT GEPOKELTER ENTE UND GRANATAPFEL MIREPOIX AUS KNACKIGEM GEMUSE MIT PREISELBEEREN
VERRINEN MIT REBLOCHON, KARAMELISIERTEN FEIGEN ~ pAPPARDELLE AUS ZUCCHINI, KAROTTEN UND ROTER BETE

UND WURZIGER SCHALOTTE SPARGELMOUSSELINE MIT PARMESAN
VERRINEN MIT BABY-BLATT-SALAT, LILA KARTOFFELN GETRUFFELTES SURKARTOFFELPUREE

UND KONFITIERTEN SHIMEJI-PILZEN
KABELJAUSALAT MIT GEROSTETEN PIQUILLO- NUDELN (WARMES BUFFET)

PAPRIKASCHOTEN IN DILLOL SPARGEL UND GARNELEN FIORE MIT KURBIS UND ORANGENS
ZITRUSSALAT MIT FOIE-GRAS-SPANEN UND DEMI-SEL-SC'  APFEL-RICOTTA-RAVIOLI MIT KARAMELLISIERTER ZWIEBELSAL
HUMMERSALAT MIT ESTRAGONMAYONNAISE UND KAN/  AGNOLOTTI MIT SPINATFULLUNG UND BROKKOLI-PESTO-SAU

LACHSRAVIOLI MIT SAFRAN UND MUSCOVADO-SAUCE
DIE OKTOPUS-STATION

TRADITIONELLER GALIZISCHER OKTOPUS FLEISCH-SHOWCOOKING
KNOBLAUCH-OKTOPUS KALBSKOTELETT
GEGRILLTE OKTOPUS-TENTAKEL ENTRECOTE VOM BLACK ANGUS-RIND

OKTOPUS-KROKETTEN

. .. RIPPENSTEAK VOM GALIZISCHEN KALB
SALPICON MIT OKTOPUS (MEERESFRUCHTESALAT)

REBHUHN SUPREME
KALTES BUFFET

LACHSBRANDADE MIT MANGO-ESSENZ S:mléﬁ MIT SPECK
ROTE-BETE-MOUSSE MIT IDIAZABAL-KASE, WALNUSSEN ' CAROTTE

MIREPOIX VON GEFLUGEL M|T/AV
GEDUNSTETE GARNELEN
LACHSFILET GEFULLT MIT GA
FORELLEN- UND KRABBENTER
MILLE-FEUILLE A

KARTOFFEL-EMMENTALER-WAFFEL

MILLE-FEUILLE AUS GEMUSE

GEMUSE MIT LILAFARBENEN KARTOFFELN

D KRABBEN GEDUNSTETES GEMUSE MIT SCHNITTLAUCHBUTTER
GEBRATENE KARTOFFELN MIT KRAUTERN DER PROVENCE UM

Pensando en ti



WILD (WARMES BUFFET)
WACHTEL FLAMBIERT MIT SAUTERNES,
GEFULLT MIT TRAUBEN IN EIGENEM SAFT

TRANCHIERSTATION
KALBSKEULE
SPANFERKEL
GEFULLTER TRUTHAHN

SOREN

KIRSCHSORE MIT PEDRO XIMENEZ
KALBSJUS

CAFE DE PARIS- SORE
PERIGORD-SORE

KASTILISCHE SORE

5-BEEREN- SORE

KASESORTEN (SCHNEIDESTATION 1)
MINI-ZIEGENKASE-PLATTE

REBLOCHON FRUITIER AUS SAVOYEN
TETE DE MOINE-KASE

12-MONATIGER COMTE-KASE
ZIEGENKASESTANGE MIT PFEFFERKRUSTE
ZIEGENKASESTANGE IM MANDELMANTEL
BANON-ROHMILCHKASE
FLEISCH-SHOWCOOKING

KALBSKOTELETT

ENTRECOTE VOM BLACK ANGUS-RIND

WOK STATION

MASCLETS

TINTENFISCH IN EIGENER TINTE
STEINPILZE MIT IBERISCHEM SCHINKEN
FOIE UND APFEL

BLUTWURST UND PINIENKERNE

AUFSCHNITTE (CUTTING 11)
GEPOKELTE WURSTCHEN
KRAUTER-FUET
PAPRIKAWURSTCHEN
PFEFFER FUET

KNOBLAUCH FUET
MINI-FUET-STICKS
ITALIENISCHER AUFSCHNITT
BRESAOLA

COPPA

PIKANTE NAPOLI-WURST
SPIANATA ROMANA SALAMI

BEILAGEN

KONFITURE AUS HIMBEEREN UND THYMIAN
GUAVENPASTE

FEIGENKONFITURE MIT WALNUSSEN

HOT CHEESE STATION

RACLETTE

KASEFONDUE

PROVOLONE-KASE

DOLCE

PIKANT

JAGERECKE

WILD-FLEISCH

HIRSCH-CHORIZO

WILDBRET-TERRINE

WILDSCHWEIN-SALCHICHON

FOIE GRAS (SCHWARZER SPIEGEL)
CHAMPAGNER-FOIE-MOUSSE

ENTEN-FOIE-GRAS MIT GRANNY-SMITH-APFEL MIT CALVADOS
TAUBENTERRINE MIT ENTENSTOPFLEBER UND KIRSCHEN
FOE GRAS-TERRINE MIT ESPELETTE-PFEFFER

FOIE GRAS-TERRINE MIT RINDERHAXE

FOIE GRAS NACH WINZERART MIT KASTANIEN

MACARONS

GEFULLTE BRATEN (SCHWARZER SPIEGEL)
GETRUFFELTER WEIHNACHTSTRUTHAHN MIT El
GEBRATENER KAPAUN MIT TRUFFELMEDAILL
HAHNCHEN MIT STOPFLEBERMOUSSE
SPANFERKEL MIT PFLAUMEN UND PFIRSICHEN

DESSERTS

WEIHNACHTSSTOLLEN
BUCHE MIT MASCARPONE-CREME MIT
SCHOKOLADE
BUCHE MIT S S-BIRNE IN SIRUP

D 70%IGER

MILCHSCHOKOLADE MIT MANDELN AND HASSELNUSSE
KARAMELLCREME MIT GEROSTETEN NUSSEN
WEIRE SCHOKOLADE MIT ERDBEERE, HIMBEERE UND PISTAZIE



