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CENA DE GALA
FIN DE ANO | PRIVILEGE

APERITIVO

Milhojas de foie con manzana verde y pan cristal
—

PARA EMPEZAR

Pimientos rellenos de mousse de bacalao con salsa de langostinos
—

DE CUCHARA

Crema de boletus y picada de setas salvajes
—

PESCADO

Lomos de rape amariscados en salsa de erizos de mar
—

SORBETE

Sorbete de fresa y reduccién de balsdmico
—

CARNE

Carré de cordero al estilo francés en salsa de yogur y menta, cebolleta asada y patata Annette
—

POSTRE

Rosa rellena de frutos del bosque sobre coulis de maracuya y crumble de Lotus
—

BODEGA
Vifia Pomal Reserva Vino Tinto
Pazo de Bruxas Vino Blanco
Vega de Yuco Vino Rosado
Cava Codorniu Cuvée Brut Vintage 1872

NEW YEAR’S EVE
GALA DINNER | PRIVILEGE

APPETISER

Foie mille-feuille with green apple and glass bread
—

STARTER

Peppers stuffed with cod mousse and prawn sauce
—

SOUP

Cream of boletus and wild mushroom
—

FISH

Monkfish loins with seafood flavour in sea urchin sauce
—

SORBET

Strawberry sorbet with balsamic reduction
+

MEAT

French style rack of lamb in yogurt and mint sauce, roasted chives and Anette potato
—

DESSERT

Rose filled with forest berries on a passion fruit coulis with Lotus crumble
—

CELLAR
Vifia Pomal Reserva Red Wine
Pazo de Bruxas White Wine
Vega de Yuco Rosé Wine
Cava Codorniu Cuvée Brut Vintage 1872



