
SUPPEN UND CREMES
Hühnerconsommé mit 

Trüffelaroma
Meeresfrüchte- Creme

SHOW KITCHEN UND BEILAGEN
Lachs mit Safran-Garnelen-

Sauce
Flambierte Garnelen
Jakobsmuscheln
Gekochte Süßkartoffel mit 

Safranöl und schwarzem 

Knoblauch
Kabeljaufilet in amerikanischer 

Sauce
Boletus- und Trüffel-Kroketten
Lammspieße mit Minzsauce
Porchetta mit Rosmarin-Sauce
Perlhuhnschenkel gefüllt mit 

Foie Gras und Rosinen, Pedro 

Ximénez Sauce
Gitterkartoffeln mit 

Emmentaler Käse
Wok mit frischem sautiertem 

Gemüse
Gebratenes Gemüse mit Butter 

sautiert
Panierte Pilze
Würzkartoffeln

VEGANE GERICHTE
Soja mit frischem Gemüse 

sautiert
Sorrentino mit geröstetem 

Gemüse und Pesto
Hummus- und geröstete 

Paprikatörtchen

SHOWKITCHEN
Rinderfilet
Iberisches Secreto
Zackenbarschfilet
Wolfsbarschfilet
Roastbeef vom Rind
Gratiniertes Kartoffelpüree
Wildpilzsauce
Cremiger Hummerreis
Gegrillter wilder Spargel
Deluxe Pommes Frites

KINDER ECKE
Mini-Burger

Hähnchen-Snacks
Waffel-Pommes
Spaghetti mit Tomatensoße 

und Fleischbällchen

GEKOCHTE MEERESFRÜCHTE 

ECKE
Garnelen
Velvelkrabben
Kaisergranate
Miesmuscheln
Flusskrebse
Shrimps
Schwert-Muscheln
Herzmuscheln
Venusmuscheln

KALTE SPEZIALITÄTEN
Mini-Gemüse-Éclairs
Jakobsmuscheln mariniert mit 

Zitrus und Orangen-Schaum
Garnelen-Gyozas mit Algen
Garnelen-Carpaccio mit 

Lachsrogen
Foie und Apfel Shooter
Mariniertes Rebhuhn
Wild-Brombeeren mit 

Ziegenkäse
Knuspriger Oktopus mit 

Süßkartoffelpüree und Kimchi-

Sauce
Lachs-Avocado-Tartar
Marinierter Tofu mit Pesto und 

getrockneten Tomaten
Schweinefüße-Carpaccio mit 

schwarzem Salz

GERÄUCHERTE SPEZIALITÄTEN
Geräucherter Lachs
Geräucherter Hering
Marinierter Lachs
Geräucherte Makrele
Marinierter Thunfisch
Marinierter Schwertfisch
Geräucherter Zackenbarsch
Hummer-Terrine mit 

Champagner
Dreikrustentier-Pudding

KÄSE INSEL
Blosson mit Blumen
Brie mit Trüffel
Tête de Moine

Roquefort
Pecorino mit Walnüssen
Halbfester Ziegenkäse mit 

Basilikum
Halbfester Ziegenkäse mit 

Rosmarin
Wensleydale mit Schokolade 

und Orange
Gereifter Ziegen- und 

Schafskäse
Payoyo
Boffard
Castello mit Ananas

WURST SPEZIALITÄTEN
Iberischer Schinken 

geschnitten
Iberischer Salchichón
Wildschwein-Salchichón
Iberischer Chorizo
Morcón
Geräucherter Lendenbraten
Wagyu-Cecina
Milder und scharfer schwarzer 

Knoblauch-Chorizo
Streichwurst
Pullet gefüllt mit Serrano-

Schinken und Pistazien
Enten-Terrine mit Oliven
Ochsen-Terrine mit Foie Gras
Wildschwein-Chorizo
Gebratener Kapaun mit 

Trüffel- und Foie-Medaillon

DESSERTS
Mini-Apfel-Crumble-Törtchen
Käse- und Limetten-Fir Tree
Haselnuss - Dessert
Pralinen
Macaron
Petit Four
Banoffee-Riegel
Mandarinen- und Cava-Torte
Schokoladen- und Mango-

Torte
Nougat-, Trüffel- und Eigelb-

Torte
Joghurt- und Beeren-Torte
Soft-Eis
Prestige-Eiscremes
Schokoladenbrunnen
Weihnachtssüßigkeiten
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