
Exclusive
Un espectáculo gastronómico 
para los amantes de la carne. 
Este majestuoso corte Tomahawk
es marinado con whisky bourbon 
añejado, aportando notas 
ahumadas y dulces. Sellado a la 
perfección sobre brasas de leña y 
terminado en horno para alcanzar 
una textura tierna y jugosa. Servido 
con una papa rústica horneada con 
crema de hierbas y una guarnición 
de vegetales salteados en 
mantequilla de avellanas.

Tomahawk 
Bourbon 900g

$ 79.99 USD

Tomahawk 
Bourbon 900g

$ 79.99 USD

Para los paladares más exigentes, 
nuestra langosta fresca es sellada 

a la parrilla para potenciar su sabor 
natural y finalizada con un delicado 

baño de mantequilla inficionada 
con ajo rostizado y limón amarillo. 
Acompañada de una fina selección 
de espárragos al vapor con sal de 

mar y vegetales asados con un 
toque de aceite de trufa.

Langosta 
a la Parrilla 

600g
$ 59.99 USD

Langosta 
a la Parrilla 

600g
$ 59.99 USD

Una combinación sublime de los 
sabores del océano y la tierra. 
Langosta caribeña fresca, marinada 
en mantequilla de ajo y finas 
hierbas, perfectamente sellada 
para conservar su jugosidad. 
Acompañada de un filete de res de 
primera calidad, bañado en una 
exquisita salsa de ciruela al vino 
tinto, que aporta un equilibrio 
entre dulzura y profundidad. 
Servido con un sedoso puré de 
camote especiado y una selección 
de vegetales asados al romero.

Mar & Tierra Especial
langosta de 200g, filete mignon 200g

$ 69.99 USD

Mar & Tierra Especial
langosta de 200g, filete mignon 200g

$ 69.99 USD

10% DE DESCUENTO
EN VINOS SELECCIONADOS

AL ADQUIRIR UN PLATIILO PREMIUM
SOCIOS 20% DE DESCUENTO 

EN CARTA DE VINOS



ENTRADAS

ENSALADAS

Alitas Búfalo
Alas de pollo glaseadas en el horno con salsa BBQ.

Camarones del Jefe Mike
Camarones sazonados cajun con salsa ranch.

Pollo Hulk
Tiras de pollo corn flakes con salsa bourbon.

Palitos Ranger
Dedos de queso crujientes con salsa steak sauce.

Patatas Fritas San Diego
Patatas fritas, mix de quesos
fundidos y bacom crujiente.

Aros de Cebolla
Crujientes aros de cebolla

con cremosa salsa de queso.
Jalapeños Rellenos

Jalapeños rellenos de cheddar con salsa chipotle.
Combo Sirenis

Alas de pollo x2, camarones x2,
tiras de pollo x2 y dedos de queso x2.

BURGERS
Family Burguer 4 Pax 

2 libras de deliciosa carne res sazonada
al más puro estilo americano. Hamburguesa gigante

con queso cheddar, bacom, tomate y lechuga.
Capitán América

Salsa de pepinillo, lechuga, tomate,
hamburguesa x2, queso cheddar x2, bacom x2.

Porky de Queso
Carne de cerdo deshilachada en salsa bbq,
jamón ahumado y salsa de queso cheddar.

Juanita Chili
Burguer, queso cheddar, bacom,

guacamole, cebolla y chili con carne.
Gran 4 de Julio

Salsa chipotle mayo, lechuga, tomate, cebolla caramelizada,
burguer, queso cheddar y pollo rebozado en cereales.

Hamburguesa de Niño
Mini hamburguesa con queso.
Perrito Caliente Gobernador

Salchicha, cerdo deshilachado,
salsa cheddar y cebolla caramelizada.

Bocadillo Típico de Philadelphia
Con carne de res y queso fundido.

Costillas de Cerdo
Deliciosas costillas de cerdo con salsa bbq.

New York Steak
New york a la parrilla con salsa steak.

POSTRES

Banana Split        Tarta de Zanahoria        Migas de Manzana

Malteada Sencilla        Malteada Especial

Ensalada César
Lechuga, tomate cherry, queso parmesano,
tiras de pollo crujiente, dados de pan frito

y salsa cesar.
Ensalada Central Park

Lechuga, manzana juliana, pasas, nueces peladas, zanahoria, 
bacom tostado y salsa de miel y mostaza.

BIENVENIDO AL MUNDO VEGGIE
Crema de Guisantes y Zanahoria

con Tiras Crujientes de Maíz

•••
Caesars Salad Vegana

Lechuga, tomate cherry, dados de tofu crujiente, nueces, 
crotón de pan y salsa cesar de almendra.

•••
Bastones Crujientes de Vegetales con Salsa BBQ

•••
Macarrones Gratinados

Macarrones gratinados con salsa de queso cheddar.

•••
Hamburguesa Vegana

Lechuga, tomate, cebolla,
burguer vegetal y guacamole.

CEREALES
CON GLUTEN

CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUATES SOJA LACTEOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUZ MOLUSCOSFRUTOS
SECOS

PLATILLO VEGETARIANO PICANTE




