
Exclusive
Un espectáculo gastronómico 
para los amantes de la carne. 
Este majestuoso corte Tomahawk
es marinado con whisky bourbon 
añejado, aportando notas 
ahumadas y dulces. Sellado a la 
perfección sobre brasas de leña y 
terminado en horno para alcanzar 
una textura tierna y jugosa. Servido 
con una papa rústica horneada con 
crema de hierbas y una guarnición 
de vegetales salteados en 
mantequilla de avellanas.

Tomahawk 
Bourbon 900g

$ 79.99 USD

Tomahawk 
Bourbon 900g

$ 79.99 USD

Para los paladares más exigentes, 
nuestra langosta fresca es sellada 

a la parrilla para potenciar su sabor 
natural y finalizada con un delicado 

baño de mantequilla inficionada 
con ajo rostizado y limón amarillo. 
Acompañada de una fina selección 
de espárragos al vapor con sal de 

mar y vegetales asados con un 
toque de aceite de trufa.

Langosta 
a la Parrilla 

600g
$ 59.99 USD

Langosta 
a la Parrilla 

600g
$ 59.99 USD

Una combinación sublime de los 
sabores del océano y la tierra. 
Langosta caribeña fresca, marinada 
en mantequilla de ajo y finas 
hierbas, perfectamente sellada 
para conservar su jugosidad. 
Acompañada de un filete de res de 
primera calidad, bañado en una 
exquisita salsa de ciruela al vino 
tinto, que aporta un equilibrio 
entre dulzura y profundidad. 
Servido con un sedoso puré de 
camote especiado y una selección 
de vegetales asados al romero.

Mar & Tierra Especial
langosta de 200g, filete mignon 200g

$ 69.99 USD

Mar & Tierra Especial
langosta de 200g, filete mignon 200g

$ 69.99 USD

10% DE DESCUENTO
EN VINOS SELECCIONADOS

AL ADQUIRIR UN PLATIILO PREMIUM
SOCIOS 20% DE DESCUENTO 

EN CARTA DE VINOS



ENTRADAS
Disfrute de Nuestra Barra de Entradas

RISOTTO
Risotto ai Funghi

Risotto con Champiñones
•••

Risotto ai Frutti di Mare
Risotto con Mariscos

SOPAS
Sopa Minestrone

PASTA
Espagueti a la Carbonara

•••
Linguini Marinara

•••
Farfalle al Pesto

•••
Gnocchi a los Cuatro Quesos

•••
Penne a la Boloñesa

•••
Tortellini de Carne al Pomodoro con Finas Hierbas

•••
Lasaña de Carne al Horno

•••
Lasaña de Vegetales

•••
Canelloni Rossini

PLATOS FUERTES
Involtini de Pescado a la Siciliana
con Patatas al Vapor y Pimentón

•••
Solomillo de Cerdo a la Toscana con

Parmantier de Manzana
•••

Pechuga de Pollo Braseado al
Limón con Patata Asada y Tomate Grille

•••
Scaloppine de Res al Marsala con
Champiñones y Puré de Patatas

Tiramisú
•••

Panacotta de Vainilla con Salsa de Frutos Rojos
•••

Babá de Limoncello con Helado de Stracciatella
•••

Ensalada de Frutas de Temporada

PIZZAS
Cuatro Estaciones

Tomate, Mozzarella, Jamón 
Cocido, Champiñón, Tocino, Atún, 
Alcachofas, Alcaparras, Aceitunas 

y Orégano
•••

Cuatro Quesos
Tomate, Mozzarella, Roquefort, 

Maasdam, Gouda y Orégano 
•••

Capricciosa
Tomate, Mozzarella, Jamón 
Cocido, Champiñón, Huevo 

Cocido, Camarones, Aceitunas 
Negras, Orégano

•••

Calzone
Tomate, Mozzarella, Jamón 

Cocido y Huevo Cocido

Margarita
Tomate, Mozzarella y Albahaca

•••

Prosciutto
Tomate, Jamón, Mozzarella y 

Orégano
•••

Pepperoni
Tomate, Pepperoni, Mozzarella y 

Orégano
•••

Frutti di Mare
Tomate, Mozzarella y

Mariscos Variados

POSTRES

BIEVENIDO AL MUNDO VEGGIE
Crema Florentina

•••
Ensalada de Pasta, Tomate Cherry, Maíz y Vinagreta de Aceitunas

•••
Carpaccio de Zucchini con Crema de Gorgonzola y Nueces

Finas Rodajas de Tierno Zucchini, Sal Rosa,
Crema de Gorgonzola y Nueces

•••
Espaguetis con Boloñesa de Soja y Aceite de Albahaca

•••
Raviolis Rellenos de Espinacas y Queso Ricotta con Salsa de Nuez

•••
Pizza Vegetariana

Tomate, Mozzarella, Champiñón, Cebolla, Maíz, Pimiento,
Calabaza Italiana, Alcaparras, Aceitunas y Orégano

CEREALES
CON GLUTEN

CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUATES SOJA LACTEOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUZ MOLUSCOSFRUTOS
SECOS

PLATILLO VEGETARIANOPICANTE




