
Exclusive
Un espectáculo gastronómico 
para los amantes de la carne. 
Este majestuoso corte Tomahawk
es marinado con whisky bourbon 
añejado, aportando notas 
ahumadas y dulces. Sellado a la 
perfección sobre brasas de leña y 
terminado en horno para alcanzar 
una textura tierna y jugosa. Servido 
con una papa rústica horneada con 
crema de hierbas y una guarnición 
de vegetales salteados en 
mantequilla de avellanas.

Tomahawk 
Bourbon 900g

$ 79.99 USD

Tomahawk 
Bourbon 900g

$ 79.99 USD

Para los paladares más exigentes, 
nuestra langosta fresca es sellada 

a la parrilla para potenciar su sabor 
natural y finalizada con un delicado 

baño de mantequilla inficionada 
con ajo rostizado y limón amarillo. 
Acompañada de una fina selección 
de espárragos al vapor con sal de 

mar y vegetales asados con un 
toque de aceite de trufa.

Langosta 
a la Parrilla 

600g
$ 59.99 USD

Langosta 
a la Parrilla 

600g
$ 59.99 USD

Una combinación sublime de los 
sabores del océano y la tierra. 
Langosta caribeña fresca, marinada 
en mantequilla de ajo y finas 
hierbas, perfectamente sellada 
para conservar su jugosidad. 
Acompañada de un filete de res de 
primera calidad, bañado en una 
exquisita salsa de ciruela al vino 
tinto, que aporta un equilibrio 
entre dulzura y profundidad. 
Servido con un sedoso puré de 
camote especiado y una selección 
de vegetales asados al romero.

Mar & Tierra Especial
langosta de 200g, filete mignon 200g

$ 69.99 USD

Mar & Tierra Especial
langosta de 200g, filete mignon 200g

$ 69.99 USD

10% DE DESCUENTO
EN VINOS SELECCIONADOS

AL ADQUIRIR UN PLATIILO PREMIUM
SOCIOS 20% DE DESCUENTO 

EN CARTA DE VINOS



ENTRADAS

BIENVENIDO AL MUNDO VEGGIE

Suave Fumet de Pescado con Mariscos
•••

Ensalada Griega con Queso
Feta y Aceituna de Kalamata 

Rica Ensalada de Pepino, Tomate,
Cebolla Roja, Aceitunas y Queso Feta

•••
Tabule a la Hierbabuena con Camarones y Crujiente De Trigo

Suave Sémola de Trigo, Perejil, Hierbabuena, Tomate,
Tortilla Crujiente de Trigo y Camarones

•••
Mejillones Sagakani

Receta Griega de Mejillones
con Tomate y Queso Feta

PESCADOS
Arroz Meloso de Marisco con Muselina de Ajo

•••
Zarzuela Mediterránea de Pescados y Mariscos

•••
Robalo con Vinagreta de Tomate al Balsámico,

Crema de Patata y su Cherris Confitados

POSTRES
Pastel de Queso Fresco y Hierbabuena,

Servido con Helado de Vainilla
•••

Yogurt Griego con Coulis de Mango
•••

Crema Quemada con Hilos de Azúcar
•••

Sinfonía de Frutas Frescas con Salsa de Frutos Rojos

CARNES
Solomillo de Ternera al Cabernet Sauvignon

con Champiñones, Papa Paja y Tomate Parrilla
•••

Mar y Montaña de Pollo y Camarones con Pure
de Camote, Brócoli a la Mantequilla y Champiñones

•••
Souvalaki de Cordero con Tzatziki, 

Papa Asada, Berenjena y Espárragos 

Crema de Verduras de Temporada
con Capuchino Hierbabuena
(Cubos de Queso Fresco Opcional)

•••
Ensalada Mediterránea

Deliciosas Hojas Tiernas de Lechuga, Tomate Cherry, Pepino,
Cebolla, Aceitunas, Rabanillos, Espárragos, Vinagreta Italiana

•••
Hummus de Garbanzos con Bastones

de Vegetales y Crujiente de Trigo
•••

Mousakka Griega Sobre Fondo de Muselina de Tomate

Disponemos de Papillas para Bebé
(bajo petición)

CEREALES
CON GLUTEN

CEREALS WITH
GLUTEN

CÉRÉALES AVEC
GLUTEN

CRUSTACEOS
CRUSTACEANS

LES CRUSTACÉS

HUEVOS
EGGS

DES ŒUFS

PESCADO
FISH

POISSON

CACAHUATES
PEANUTS

CACAHUÈTES

SOJA
SOY

SOJA

LACTEOS
MILK
LAIT

APIO
CELERY
CÉLERI

MOSTAZA
MUSTARD

MOUTARDE

SESAMO
SESAME
SÉSAME

SULFITOS
SULPHITE
SULFITE

ALTRAMUZ
LUPINS
LUPINS

MOLUSCOS
SHELLFISH

FRUITS DE MER

FRUTOS
SECOS
NUTS
DES

NOISETTES

PLATILLO VEGETARIANO
VEGETARIAN DISH
PLAT VÉGÉTARIEN




