
Exclusive
Un espectáculo gastronómico 
para los amantes de la carne. 
Este majestuoso corte Tomahawk
es marinado con whisky bourbon 
añejado, aportando notas 
ahumadas y dulces. Sellado a la 
perfección sobre brasas de leña y 
terminado en horno para alcanzar 
una textura tierna y jugosa. Servido 
con una papa rústica horneada con 
crema de hierbas y una guarnición 
de vegetales salteados en 
mantequilla de avellanas.

Tomahawk 
Bourbon 900g

$ 79.99 USD

Tomahawk 
Bourbon 900g

$ 79.99 USD

Para los paladares más exigentes, 
nuestra langosta fresca es sellada 

a la parrilla para potenciar su sabor 
natural y finalizada con un delicado 

baño de mantequilla inficionada 
con ajo rostizado y limón amarillo. 
Acompañada de una fina selección 
de espárragos al vapor con sal de 

mar y vegetales asados con un 
toque de aceite de trufa.

Langosta 
a la Parrilla 

600g
$ 59.99 USD

Langosta 
a la Parrilla 

600g
$ 59.99 USD

Una combinación sublime de los 
sabores del océano y la tierra. 
Langosta caribeña fresca, marinada 
en mantequilla de ajo y finas 
hierbas, perfectamente sellada 
para conservar su jugosidad. 
Acompañada de un filete de res de 
primera calidad, bañado en una 
exquisita salsa de ciruela al vino 
tinto, que aporta un equilibrio 
entre dulzura y profundidad. 
Servido con un sedoso puré de 
camote especiado y una selección 
de vegetales asados al romero.

Mar & Tierra Especial
langosta de 200g, filete mignon 200g

$ 69.99 USD

Mar & Tierra Especial
langosta de 200g, filete mignon 200g

$ 69.99 USD

10% DE DESCUENTO
EN VINOS SELECCIONADOS

AL ADQUIRIR UN PLATIILO PREMIUM
SOCIOS 20% DE DESCUENTO 

EN CARTA DE VINOS



BIENVENIDO AL MUNDO VEGGIE

Carpaccio de Tomate Aguacate y Pepino
Tomate, Aguacate, Pepino, Albahaca,
Queso Parmesano y Aceite de Oliva

•••
Tostadas de Tinga de Zanahoria 

Zanahoria, Lechuga, Cilantro, Cebolla Morada
Encurtida y Mousse de Aguacate

•••
Sushi Veggie Roll

Pepino, Aguacate, Ensalada de Algas,
Zanahoria, Cilantro y Ponzu 

•••
Poke Bowl Veggie

Arroz, Mango, Aguacate, Pepino, Wakame y Soja

Coctel de Camarón
Jugo de Limón Fresco, Aceite de Oliva Extra Virgen, Cilantro, Clamato,

Salsa Picante, Sal y Pimienta al Gusto, Aguacate en Cubitos
•••

Ensalada de Calamar Braseado al Jengibre
Cebolla, Tomate, Pimiento, Calamar Braseado,

Jengibre Rallado, Sal, Pimienta y Aceite de Oliva
•••

Mejillones con Escabeche al Vino Blanco
Cebolla, Zanahoria, Vino Blanco y Pico de Gallo

•••
Tostada de Atún

Aderezo de Chipotle con Cilantro, Cebolla
Encurtida, Aguacate y Poro Frito

•••
Tiradito de Salmón

Ensalada de Mango, Teriyaki, Wakame,
Chile Serrano y Aceite de Ajonjolí

•••
Pelar y Comer Camarones

Camarones Cocidos, Salsa Tártara y Chipotle
•••

Tartar de Atún
Aguacate, Ajonjolí, Soya, Aceite de Oliva y Mayonesa de Chipotle

•••
Aguachile Verde de Camarón
Pepino, Cebolla Morada y Chile

•••
Ceviche Tropical de Mahi Mahi y Almeja Chocolata

Jugo de Limón Amarillo, Pepino, Cebolla Morada y Leche de Tigre
•••

Poke Bowl de Salmón 
Arroz, Mango, Aguacate, Pepino, Soja y Wakame

•••
Bulgogi De Res

Soja, Aceite de Ajonjolí, Jengibre, Parmesano y Rúcula

Niguiri
Salmón con Aji Amarillo y Huevas de Masago

Atún Rojo con Cebolla Caramelizada y Crujiente de Panko
•••

California Roll
Kanikama, Masago, Ajonjolí, Pepino & Aguacate

DISFRUTE NUESTRAS DELICIOSAS
ELABORACIONES A BASE DE

MARISCOS Y PESCADOS

DISFRUTE NUESTRA SELECCIÓN
DE SUSHI SIGNATURA

Ensalada de Frutas de Temporada
•••

Cheesecake de Limón
••• 

Mousse a los Dos Chocolates

POSTRES

CEREALES
CON GLUTEN

CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUATES SOJA LACTEOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUZ MOLUSCOSFRUTOS
SECOS

PLATILLO VEGETARIANOPICANTE




