
Fríos 
Cold 
Froides

Jamón de bellota con pan de cristal y tomate 
Acorn-fed Iberian ham with crystal bread and tomato
Jambon ibérique de gland avec pain cristal et tomate

Anchoa de Bermeo sobada a mano con pan de cristal y 
tomate 
Hand-prepared Bermeo anchovy with crystal bread and 
tomato 
Anchois de Bermeo préparée à la main avec pain cristal et 
tomate 

Ensalada de burrata aliñada con pesto rojo y cherrys asados 
(vegetariana) 
Burrata salad with red pesto and roasted cherry tomatoes 
(Vegetarian)
Salade de burrata assaisonnée au pesto rouge et tomates 
cerises rôties (Végétarienne)

Ensaladilla de pulpo 
Octopus salad
Salade russe au poulpe 

Tartar de atún con guacamole y chips de yuca (opción 
vegetariana)
Tuna tartare with guacamole and yuca chips (Vegetarian 
option available)
Tartare de thon avec guacamole et chips de yuca (Option 
végétarienne disponible)

Servicio de pan/Bread/Servicie de pain

27,00 €

17,00 €

17,00 €

18,00 €

16,00 €

1,50€





Calientes  
Warm
Chaudes

Crema ecológica de calabacín de Álvaro con queso Urdizka y 
shiitakes de Delika salteados (vegetariana) 
Organic zucchini cream from Álvaro with Urdizka cheese and 
sautéed Delika shiitake mushrooms (Vegetarian)
Velouté de courgette bio d’Álvaro avec fromage Urdizka et 
shiitakés Delika sautés (Végétarienne)

Caracoles a la alavesa 
Alava-style snails 
Escargots à la alavaise

Espárragos de Navarra a la plancha sobre crema de espinacas 
y jamón de bellota
Grilled Navarra asparagus on spinach cream with acorn-fed 
Iberian ham
Asperges de Navarre grillées sur crème d’épinards et jambon 
ibérique nourri aux glands

14,00 €

18,00 €

18,00 €





Arroz de carabineros
Carabinero prawn rice
Riz aux carabineros

Bacalao confitado con fondo de txipirones y toffee de guisantes
Confit cod with baby squid sauce and pea toffee
Cabillaud confit avec fond de petits calamars et toffee de petits 
pois

Rodaballo asado con su refrito emulsionado y patatas panaderas
Roasted turbot with emulsified garlic-chili oil and pan-fried potatoes
Turbot rôti avec son refrito émulsionné et pommes de terre 
boulangères

Merluza sobre fondo de mejillones de bouchot al txakoli y vainas
Hake over bouchot mussels in txakoli sauce with green beans
Merlu sur fond de moules de bouchot au txakoli et haricots verts

Rabo guisado con cremoso de boniato y sus chips
Braised oxtail with creamy sweet potato and its chips
Queue de bœuf braisée avec crémeux de patate douce et ses chips

Solomillo a la plancha con foie y caramelo de Oporto con patatas 
Parmentier
Grilled beef tenderloin with foie gras and Port wine caramel with 
Parmentier potatoes
Filet de bœuf grillé au foie gras et caramel de Porto avec pommes 
de terre Parmentier

Abanico ibérico con crema de berenjena a la llama y cebollitas al 
Rioja Alavesa
Iberian pork “abanico” with flame-roasted aubergine cream and 
Rioja Alavesa glazed baby onions
Abanico ibérique avec crème d’aubergine grillée à la flamme et 
petits oignons au Rioja Alavesa

Picanha de vaca madurada con patatas risoladas
Dry-aged beef picanha with sautéed potatoes
Picanha de bœuf maturé avec pommes de terre rissolées

24,00 €

25,00 €

24,00 €

23,00€

23,00 €

26,00 €

20,00 €

24,00€





Pantxipapa con helado de caramelo salado
Pantxipapa with salted caramel ice cream
Pantxipapa avec glace au caramel salé

Quesos de temporada (Queseando)
Seasonal cheeses (Queseando)
Fromages de saison (Queseando)

Coulant de dulce de leche con helado de coco
Dulce de leche coulant with coconut ice cream
Coulant de dulce de leche avec glace coco

Banana Split HCV: plátano confitado con su helado, crumble
de chocolate, fresas y chantilly
HCV Banana Split: candied banana with its ice cream, chocolate 
crumble, strawberries and Chantilly cream
Banana Split HCV : banane confite avec sa glace, crumble 
chocolat, fraises et chantilly

Affogato Silken
Silken Affogato
Affogato Silken

7,00 €

12,00€

8,00 €

7,00 €

7,00 €
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