GRANDSIRENIS
RIVIERA MAYA RESORT & SPA

o M W e

NG T

EXPeriencia
gourmel

V2 ENTRANTES
SUSHI ORIGINAL

SALMON ABURI CON MISO DULCE®®®®

Flambeado en mesa con soplete, glaseado con miso dulce
y toque de yuzu. Decorado con crujiente de arroz inflado.

GUNKAN DE CAMARON CON IKURA®®@®®®

Camaron cocido sobre arroz y nori, coronado con ikura
y un toque de yuzu. Decorado con microgreens.

TARTAR NIKKEI DE ATUN Y MARACUYA®®®®

Dados de atun fresco con pulpa de maracuya,
s€samo negro y microgreens.

SASHIMI DE PULPO
DEL PACIFICO®®®

Pulpo cocido en laminas finas, servido frio con limon, shiso y aceite de
sésamo. Presentacion sobre hielo o piedra fria para maxima frescura.

X DE NUESTRO RoBATA

MEDIA LANGOSTA(300GR)O®®
glaseada con mantequilla de yuzu y sesamo tostado.

SALMON®@® ®
CAMARON®»® ®
PULPO® ® ®

POLLO YAKITORI®®
con salsa de sésamo

RES GLASEADA®®

con miso y jengibre, acompanada
de minibrocheta de verduras asadas

2 POSTRE
CREPE “NIKKEI DULCE”®

con crema de té matcha
y frutos rojos

POR PERSONA

*El consumo de alimentos crudos o insuficientemente cocidos puede representar un riesgo
para la salud, por lo que su ingesta queda bajo la entera responsabilidad del comensal.

**Todos los precios son en Pesos Mexicanos y deben ser cargados a su habitacion.

10 % DE DESCUENTO

EN VINOS SELECCIONADOS
AL ADQUIRIR LA EXPERIENCIA GOURMET

SOCIOS 20% DE DESCUENTO EN CARTA DE VINOS



GRANDSIRENIS
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surtido de sushi

w2 URAMAKI DE CAMARON TEMPURA

S°%

" CON MANGO Y CHIPOTLE®O® ®W@®®

Rollo relleno de camaron tempura y pepino, cubierto
con laminas de mango fresco y una mayonesa de
chipotle suave. Dulce, picante y crujiente.

Y4 URAMAKI DRAGON VERDEO®®®®

" Relleno de cangrejo kanikama y aguacate,
cubierto con anguila glaseada y mas aguacate,
terminado con salsa unagi y crocante de tempura.

vw GUNKAN DE PULPO
S%n

" AL AJIi AMARILLO® ®@® ®

Arroz envuelto en alga nori y coronado con pulpo
marinado en salsa cremosa de aji amarillo.
Una fusion peruano-japonesa con mucho sabor.

$ VOOmxn**

PARA DOS PERSONAS

‘I\

*El consumo de alimentos crudos o insuficientemente cocidos puede representar un riesgo
para la salud, por lo que su ingesta queda bajo la entera responsabilidad del comensal.

**Todos los precios son en Pesos Mexicanos y deben ser cargados a su habitacion.

10 % DE DESCUENTO

EN VINOS SELECCIONADOS
AL ADQUIRIR EL SURTIDO DE SUSHI

SOCIOS 20% DE DESCUENTO EN CARTA DE VINOS
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NOODLES DE POLLO
Tallarines pad thai
o arroz frito

OOW@W®

PAD PAD
Noodles de arroz salteados
con pollo y camarones

WOIDISIOI0,

SWEET CHILI
Con pasta de chili dulce

(opcién de chile picante) verduras

WIOINISIOICIO)

R AMEN

RAMEN MISO
Caldo de miso con pollo frito

OJOICIO)]

FRITO CON POLLO CURRY
Tallarines blancos
con pollo al curry

BO@®

SOPA DE VERDURAS
Con fideos de soja

®®

G YO=ZAS

GYOZAS DE POLLO
Pollo marinado con verduras

OOWO@®

GYOZAS DE CAMARONES
Y BAMBU

OIDIOIOICIO)

GYOZAS DE VERDURAS
OJVIDIO0I0,

DIM SUM

SHUMAI DE CAMARON
®w@®

WONTON DE TERNERA
®@®

SIAU LONG PAO DE CERDO
OJSJ00)
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BOLLLITOS B AO

BAO CLASICO
Cerdo, pico de gallo,
cebolla roja y cilantro

®®®

JAPANBAO
langostino, salsa kimuchi, shiso y cebolla roja

O®Ow®

TUNABAO
Atun marinado, wasabi,
cebolla roja y cilantro

WJOIOIC

CHICKENBAO
Pollo crujiente,
kimuchi, cilantro, albahaca, menta y cebolla roja

WJOJOIC

S AS HIMI

DE ATUN

®@®®

DE SALMON
@®@®

MAKIS v¥ TEMAKIS

ROLLO VEGETAL
Pepino, tofu, aguacate, sésamo,
zanahoria, teriyaki, cebollino

OW@W®X®

ATUN PICANTE
Atun, cebollino, hojuelas de tempura,
brote soja, sésamo, tobiko,
pepino, aguacate, cebolla frita
y mayonesa picante

OIOIDIOICICIO)]

HOT ROL LS

DE ATUN
Atun y aguacate con topping
de cebolla caramelizada

OISIDIOICIO),

DE SALMON
Salmdn, curry, camaron,
mango y mayonesa japonesa

OISIDIOICIO);



D)
S

NITGRIS

DE SALMON
Salmon flambeado
con salsa teriyaki

OIDICIO)

DE CAMARON
Camaron flambeada
con chili mayo

OIDICIO)

RO-BA-TA

YAKITO
Brocheta de pollo
con salsa teriyaki

®®

PIG PIG
Brocheta de cerdo marinado
con salsa de ostras y soja

©®@®

SOLOMILLO DE TERNERA
Con un toque de sal

®®

CAMARONES PICANTES
Con sésamo, chile rojo
y soja dulce

®®®

SALMON
Brocheta de salmodn

®®

MAZORCAS
Trozos de mazorca de maiz

®®

ARROZAL
Triangulo de arroz con soja, dorado a la brasa

®®

VEGETALES AL CARBON
Vegetales del dia con salsa miso y chips de ajo

®®

EDAMAME
A su punto de brasa

®®
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ARROZ GLUTINOSO
con fruta de temporada

®

TAPIOCA DE LYCHEE
®

PASTEL DE CHOCOLATE
aromatizado con jengibre

®©®

PASTEL DE CURRY
®©®

ESTACION DE CREPAS
con toppings asiaticos y frutas frescas

®©®

ALERGENOS

C)LACTEOS

NUECES

GLUTEN

>
o
@)

SESAMO
SULFITO
HUEVO
CRUSTACEOS
ALTRAMUCES
MOLUSCOS
PESCADDO
SOJA
CACAHUETES

MOSTAZA

SAORCIORONOROCRORCRSASRCAC



(e
\_“/





