
ENTRANTES
Ensalada de cogollos y ventresca.

*
Sopa de melón fría y crujiente 

de jamón.
*

Ñokis de patata con emulsión de queso azul 
y crocante de nueces.

PRINCIPALES
Lubina asada con patata a la crema 

y hongos.
*

Merluza con salsa de chipirón y guindillas de 
Ibarra en tempura.

*
Entrecott de ternera trinchado con piquillos.

POSTRES 
Brownnie de chocolate y helado.

*
Pantxineta.

*
Cuajada con nueces y miel.

Agua KM0, 2 consumiciones por persona 
(vino o cerveza) y pan.

34,00 € (IVA incluido)

STARTERS 
Lettuce heart and tuna belly salad.
*
Chilled melon soup with crispy ham.
*

Potato gnocchi with blue cheese emulsion
and crunchy walnuts.

MAIN COURSES
Grilled sea bass with creamed potatoes and 
mushrooms.
*
Hake with baby squid sauce and Ibarra 
chillies in tempura.
*
Beef entrecôte with piquillo peppers.

DESSERTS
Chocolate brownie and ice cream.
*
Pantxineta.
*
Curd with walnuts and honey.

KM0 ura, pertsonako 2 kontsumizio (ardoa
edo garagardoa) 
eta ogia.

34,00 € (BEZ - barne)


